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Valeur sure

LATOUR-GIRAUD

Vigneron discret a la téte d’'un domaine de
onze hectares, Jean-Pierre Latour signe des
2018 de haut vol. « Nous avons deux vins
emblématiques : Les Genevriéres, ou l'on
exploite prés de 2,5 hectares et la cuvée
Charles Maxime, issue de l'assemblage de
sept parcelles et qui rend hommage a mes
deux grands-peres, Charles Giraud et Maxime
Latour » Les vignes sont travaillées en bio,
mais le vigneron ne souhaite pas de certifica-
tion et tient a « rester libre ».

« 2018 est un millésime trés engageant, frais,
ensoleillé, avec une complexité impression-
nante. Aujourd’hui, son attraction majeure
est la richesse aromatique, surtout au nez.
Je ne suis pas inquiet pour 'avenir, I'ensemble
va s'équilibrer et on aura de beaux vins de
garde. Nous avons commencé de vendanger
le 26 aolit, avec un état sanitaire tout simple-

8 ment superbe. Les vins sont élevés en futs
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pendant un an puis assemblés cing a six mois
en masse avant d’étre mis en bouteilles ».
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Meursault blanc Les Narvaux -

Nez riche, floral, d’'une grande finesse. La bouche est
superbe, concentrée, saline, avec une longueur sapide.
Un village au top !

Meursault blanc cuvée Charles Maxime - 7

Nez floral, délicat. En bouche le vin séduit par sa
grande pureté, des notes citronnées et minérales.
Finale marquée par un cdté salin.

Meursault premier cru blanc Charmes - 1

Notes citronnées au nez avec un boisé fin et racé.
La bouche est & la hauteur avec beaucoup d'élégance
et une grande richesse.

Meursault premier cru blanc

Genevriéres -

Nez riche, élégant, prometteur, avec des notes de fruits
jaunes et de fleurs blanches. Belle bouche, en cohé-
rence avec le nez, avec une matiére mire, gourmande,
équilibrée et délicate.

Meursault premier cru blanc

les Boucheéres -

Nez noble avec des notes d'agrumes confits, d'épices.
Belle bouche avec un gras qui tapisse le palais, une matiére
élégante et une belle longueur.

Meursault premier cru blanc

le Porusot -

Belle richesse au nez avec des notes d'ananas frais,
de caramel, de noisettes torréfiées. Bouche fraiche,
« aérienne » avec une matiere citronnée.
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