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MEURSAULT CAILLERETS

La quantité de vins rouges produits en Meursault 1¢ cru est tres faible.

En dépit du fait que les 14 climats de 1¢" crus soient classés a la fois en vins blancs
et en vins rouges, l'appellation peut varier suivant que le cépage soit blanc ou rouge.
Ainst les vins blancs produits parmi les 4 premiers crus de Blagny prennent
l'appellation Meursault Blagny. Sur ces mémes climats, les vins rouges s appellent
Blagny 1¢" cru. Similairement, la plupart des premiers crus au nord, jouxtant Volnay
prennent l'appellation Volnay Santenots pour les vins rouges et Meursault Santenots
pour les vins blancs. Une exception cependant, le minuscule climat de Meursault
Caillerets, contigu au Volnay Catllerets, qui recoit l'appellation Meursault Caillerets

pour les vins rouges et blancs.

Meursault Caillerets couvre seulement 1 Ha sur lequel le Domaine Latou-Giraud
posséede presque 1/5 avec 18 ares, a la limite du Volnay Caillerets.

La légerete, le peu de profondeur du sol tres caillouteux permettent de produire un
vin coloré, extrémement élégant, délicat, d’une trés grande finesse, souple et finement
fruité avec un bouquet suggestif de violettes.

Gastronomie : se déguste avec des viandes blanches et surtout des fromages

Température de service : 16°
Conservation : 8 ans



